
Tipologia: Rosso Sicilia IGT
Vitigno: Merlot al 100 %
Annata: 2004
Zona di Produzione: Cattolica Eraclea, c/
da Piconello (AG)
Terreno: medio impasto
Densità di impianto: 4800 piante per et-
taro
Sistema di allevamento: controspalliera 
con una potatura a cordone speronato
Vinifi cazione: in acciaio
Maturazione: 12 mesi in barriques di ro-
vere francese
Gradazione alcolica:13,5% Vol.
Descrizione del vino: colore rosso rubino 
intenso, profumi di frutta rossa matura, 
prevalgono i sentori di frutti di bosco 
con note di caramello sul fi nale gusto 
fresco e ben equilibrato
Temperatura di servizio: 18°C

Rosso rubino intenso, con profumi di amarena cotta che lasciano il posto a 
profumi di muschio e fi eno. In retrogusto note speziate di cannella, pepe e 
chiodi di garofano.
 
 
 
 
 

Statale115- scheda tecnica

Tipologia: Rosso Sicilia IGT
Vitigno: Nero d’Avola al 100 %
Annata: 2006
Zona di Produzione: Cattolica Eraclea, c/
da Piconello (AG) - (sotto c/da Jannicello)
Terreno: medio impasto
Densità di impianto: 4900 piante per et-
taro
Sistema di allevamento: controspalliera 
con una potatura a cordone speronato
Vinifi cazione: in acciaio
Affi namento: in acciaio
Gradazione alcolica: 13.50% Vol.
Descrizione del vino: colore rosso rubino, 
profumi intensi e speziati, rotondo con 
note di salvia.
Temperatura di servizio: 16°C

 

Un piccolo, curato vigneto, coltivato nel cuore di una grande tenuta.
Un piccolo, gioioso quadro, ispirato dal cuore di una grande tela.
Sono questi gli ingredienti di “Jannicello”, Nero d’Avola in purezza nato 
dall’omonimo vigneto dell’azienda Piconello e impreziosito dal quadro di 
Mary Bauermeister che riprende un particolare della tela simbolo della nos-
tra famiglia.
 
 
 
 
 

Jannicello- scheda tecnica


