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Jannicello- scheda tecnica

Tipologia: Rosso Sicilia IGT

Vitigno: Nero d’Avola al 100 %

Annata: 2006

Zona di Produzione: Cattolica Eraclea, c/
da Piconello (AG) - (sotto c/da Jannicello)
Terreno: medio impasto

Densita di impianto: 4900 piante per et-
taro

Sistema di allevamento: controspalliera
con una potatura a cordone speronato
Vinificazione: in acciaio

Affinamento: in acciaio

Gradazione alcolica: 13.50% Vol.
Descrizione del vino: colore rosso rubino,
profumi intensi e speziati, rotondo con
note di salvia.

Temperatura di servizio: 16°C

Un piccolo, curato vigneto, coltivato nel cuore di una grande tenuta.

Un piccolo, gioioso quadro, ispirato dal cuore di una grande tela.

Sono questi gli ingredienti di “Jannicello”, Nero d’Avola in purezza nato
dall’omonimo vigneto dell’azienda Piconello e impreziosito dal quadro di
Mary Bauermeister che riprende un particolare della tela simbolo della nos-
tra famiglia.



