Tipologia: Rosato Sicilia IGT

Vitigno: Cabernet Sauvignon al 100 %
Annata: 2009

Zona di Produzione: Cattolica Eraclea, ¢/
da Piconello (AG)

Terreno: medio impasto

Densita di impianto: 4800 piante per et-
taro

Sistema di allevamento: controspalliera
con una potatura a cordone speronato
Vinificazione: in acciaio, 12 ore di per-
manenza delle uve sulle bucce.
Affinamento: in acciaio

Zona di Produzione: Agrigento, Cattolica
Eraclea c¢/da Piconello

Gradazione alcolica: 12.50 %
Descrizione del vino: colore rosso am-
arena intenso, aroma di fragola, gusto ro-
tondo con note vegetali sul finale.
Temperatura di servizio: 12°C
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Il chiaro della “Piconello Valley” ¢ il risultato di un’attenta selezione di uve
che permangono sulle bucce per dodici ore. Il vino dal colore rosso amarena ¢
fresco, piacevole e versatile. I profumi della frutta rossa sostengono un gusto

delicato ma intenso.

E un giovane vino per tutti i piatti del periodo primaverile ed estivo, dalle

zuppe di pesce alla “parmigiana”.



